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Piecze¢ panstwowego inspektora sanitarnego \
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 42/NHZ/2016 Bydgoszcz, dnia 21.09.2016 r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego/Granicznego Inspektora Sanitarnego w Bydgoszczy

Angelike Drab-Rybczynsky — starszy asystent, Oddziat HZZiPU, nr up. 16/K/2016 i 73/2016,
Mart¢ Andrzejewsks —asystent, Oddzial HZZiPU, nr up. 105/K/2016 i 73/2016

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej
Inspekcji Sanitamej (Dz. U. z 2015 r., poz. 1412 z pézn. zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 §
1i § 2 ustawy z dma 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2016 r.
poz. 23 z poézn. zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr 153/14 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 1 lipca 2014 r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobdéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej
(Dz. U. z 2015 r., poz. 584 z p6in. zm.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr
882/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym 1 zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z p6Zzn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:

Powiatowy Szpital w Aleksandrowie Kujawskim Sp. z o.o.
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakiadu)

ul. Juliusza Slowackiego 18, 87-700 Aleksandrow Kujawski
( adres)

NIP 891-153-01-26 REGON 911344332 PESEL -
TEL. (54) 2828001 FAX (54) 2828002 E-MAIL spzcal@poczta.onet.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpisu do rejestru nr 564 z 01.02.2008 r.
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
Mariusz Trojanowski — Prezes Zarzadu

(imig i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:

Barbara Muszynska — piel¢gniarka naczelna

(imie i nazwisko, stanowisko)

Nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli; Ocena stanu sanitarno-higienicznego zakladu zywienia
zbiorowego, dokumentacji dot. GHP/GMP i systemu HACCP oraz realizacji postanowien
ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed nast¢pstwami uzywania tytoniu i
wyrobow tytoniowych (Dz. U z 2015 r., poz. 298 z p6zn. zm.).

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Termometr nr SP-TER/62/LEP

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

W obiekcie positki dla 188 o0sob (stan w dniu kontroli) przygotowywane sg przez firm¢ ZBYSZEK
Zbigniew Borysiewicz, ul. Obroncéw Warszawy 25/26, 05-850 Ozaréw Mazowiecki (umowa nr
26/T/2013 z dnia 30.04.2013 r. oraz aneks Nr 1/2014 z dnia 30.04.2014 r.) Czas trwania umowy do
30.04.2017 r. Przygotowywanie positkow odbywa si¢ w dzierzawionej przez firm¢ zewnetrzng kuchni
szpitalnej) z uwzglednieniem diet stosowanych w oddziatach szpitalnych oraz zgodnie z zaleceniami
lekarzy. Diety realizowane sa w oparciu o jadlospisy dziesigciodniowe. Firma cateringowa
odpowiedzialna jest m.in. za dostarczanie positkow, odkladanie probek zywnosciowych, mycie,
dezynfekcj¢ i suszenie pojemnikéw transportowych oraz odbieranie odpadéw pokonsumpcyjnych.
Stawka zywieniowa wynosi 11,30 zl netto/ osobe/ dzien. Oceniono jadtospis (dieta podstawowa) za
okres od 13.09.2016 r. do 22.09.2016 r. — stwierdzono sporadyczne wyst¢gpowanie dodatkow
owocowych i warzywnych w zestawach $niadaniowych i kolacyjnych oraz brak obecnosci ryb/
przetworéw rybnych. W dniu kontroli dokonano oceny dystrybucji positku obiadowego na oddziale
psychiatrycznym. Watpliwosci budzil sposéb rozdziatu positku dla poszczegdlnych pacjentow
w zakresie gramatury serwowanych porcji. Na posilek dzienny sklada si¢ $niadanie, obiad, kolacja
oraz dodatkowo II $niadanie i podwieczorek, zgodnie z relewami uzgodnionymi przez poszczegdlne
oddzialy. Zywienie dietetyczne obejmuje diete podstawowa, lekkostrawna, niskocholesterolowa,
z ograniczeniem biatka, bezglutenowa, watrobowa, cukrzycowa, wrzodowa, bezsolna, beztluszczowa,
cukrzycowo-bezsolna, scista, plynna do sondy, papkowata, bezmleczng, niskosodowa-
wysokobiatkowa, cukrzycowo-bezsolng 1000 kcal, bezmigsna, 1000 kcal. Zaktad posiada podpisang
umowe na dostarczanie wody i odprowadzanie $ciekow z Przedsigbiorstwem Gospodarki Komunalnej
1 Wodociagowej sp. z 0.0. w Aleksandrowie Kujawskim, 87-700 Aleksandrow Kujawski, ul. Koscielna
14 oraz na odbior odpadéw komunalnych z Komunalnym Przedsigbiorstwem Uzytecznosci Publicznej
~EKOCIECH” Sp. z o0.0., ul. Wojska Polskiego 33, 87-720 Ciechocinek. Kontrole obecnosci
szkodnikow oraz zabiegi dezynfekcji, dezynsekcji i deratyzacji dokonuje upowazniony pracownik

placowki. W obiekcie funkcjonuje 8 kuchenek oddzialowych. Na oddziatach: psychiatrycznym,
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opiekuficzo-leczniczym, rehabilitacji oraz pediatrycznym znajduja si¢ kuchenki oddzialowe

jednopomieszczeniowe, natomiast w oddziatach: chirurgii ogdlnej i onkologicznej, wewngtrznym,
ginekologicznym oraz potozniczo-noworodkowym — dwupomieszczeniowe. Dodatkowo w kuchence
na oddziale pediatrycznym przechowywane sa gotowe mieszanki mleczne oraz positki Bobovita, ktore
wymagaja jedynie podgrzania. Mieszanki mleczne podawane sa niemowl¢tom i matym dzieciom za
pomocg butelek i smoczkéw jednorazowego uzytku. W kuchenkach jednopomieszczeniowych
czynnosci ,,czyste” i brudne” przeprowadzone sa z zachowaniem rozdzielnosci czasowe;.
W kuchenkach dokonywane sg czynnosci mycia i dezynfekcji naczyn stolowych. Porcjowanie
positkow odbywa si¢ przy tozku pacjenta. Wszystkie kuchenki wyposazone sa w wyparzarki. Stan
techniczny pomieszczen i wyposazenia poszczego6inych kuchenek wymaga poprawy. Czystos¢ biezaca
pomieszczen nie budzi zastrzezen. Na terenie obiektu obowigzuje catkowity zakaz palenia wyrobow
tytoniowych, nie wyznaczono palarni. Zarzadzajacy obicktem umiescil w widocznych miejscach

odpowiednie oznaczenia informujace o zakazie palenia wyroboéw tytoniowych.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisé6w prawnych, ktére naruszono.

1) pkt 1.2 zalacznika nr 1 — brak oslony na punkcie Swietlnym w Kuchence na oddziale
polozniczo-noworodkowym,

2) pkt 1.2 zalacznika nr 1 — niewlasciwy stan techniczno-sanitarny sufitéw i Scian: zaciek na
$cianie w kuchence na oddziale polozniczo-noworodkowym, brudny z ubytkami sufit
w kuchence na oddziale wewngtrznym oraz ubytki farby i tynku na $cianach w kuchence
na oddziale psychiatrycznym,

3) pkt 1.3 zalacznika — zniszczone obrzeza szafki i zuzyty blat oraz zniszczone wnetrze szafki
z ociekaczem, zardzewialy ociekacz i zlewozmywak z odpryskami emalii w kuchence na
oddziale wewne¢trznym; zmniszczone wnetrza szafek w kuchence na oddziale
pediatrycznym; zniszczone obrzeze blatu w Kkuchence na oddziale rehabilitacji;
zniszczony blat i stolik pod kuchenka oraz zardzewialy ociekacz i zlew z odpryskami
emalii w kuchence na oddziale chirurgii ogdlnej i onkologicznej; zniszczone szafki
w kuchence na oddziale psychiatrycznym,

4) pkt 1.3 zalgcznika — w uzyciu uszczerbione talerze; zniszczone chlebaki w kuchenkach na
oddzialach wewne¢trznym oraz chirurgii ogélnej i onkologicznej,

5) pkt IIL.4 zalgcznika — brak czesci zapiséw, Swiadczacych o realizacji ustanowionych
procedur (brak spéjnosci w prowadzeniu zapiséw w kuchenkach na réznych oddzialach,
w niektorych kuchenkach brak dowodéw s$wiadczacych o wlasciwej czestotliwosci
realizacji dzialan ustanowionych w procedurach).

Powyisze nieprawidlowosci stanowig naruszenie przepiséw rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw
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spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r.) oraz ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia (Dz. U. z 2015 r., poz. 594 z pézn. zm.).

Integralng czgs¢ protokotu stanowia nastgpujace zalaczniki:

1. Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu zywnoscig/materialéw i wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig,

2. Kopia jadlospisu za okres od 13.09.2016 r. do 22.09.2016 r.

I11. Ustalenia pokontrolne

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego ........... ND ..o W WYSOKOSClL.....oveunnnne.. J\'J ) I zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie ........ccoceeeverenen. NND ...ttt ettt e a e s s sttt e st enresneans
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 04.01.2016 r. nr 5/G/2016

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc

informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

pkt 4), 5) — niezwlocznie, nie p6zniej niz do 26.09.2016 r.

pkt 1), 2), 3) - do 31.01.2017 r.

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt

Dokonano wpisu w ksigzce kontroli

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zaktadu jest obowiagzany
zawiadomi¢ wilasciwego pafstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu .
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

5. Uwagi osoby kontrolujace;j

Zaleca si¢ wzbogacenie zestawéw Sniadaniowych i kolacyjnych w dodatki owocowo-warzywne
oraz uzupelnienie diety w potrawy z udzialem ryb. Rezdzial positlkéw obiadowych nie powinien
odbywac si¢ ,,na 0ko”, a odmierzone porcje winny posiada¢ odpowiednia gramature.

6. Czas trwania kontroli: od godz. 08:50 do godz. 13:25
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Protoko! niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu:
nie wniesiono poprawek i uzupelnien
(podaé: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 19.09.2016 r.

otrzymalem (-am) wdniu ..............ocoieieL

(podpis i pieczeé odbierajqcego protokdt)

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego
w Bydgoszczy powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

- zaznaczy¢ wlasciwe



